




Приложение2 

К приказу №57от «30» августа 2024г 

 

 

ГРАФИК ОБЩЕСТВЕННОГО КОНТРОЛЯ БРАКЕРАЖНОЙ 

КОМИССИИ 

                                на 2024-2025 учебный год 

№ Мероприятия Дата 

1 Соответствие объемов приготовленного питания 
объему разовых порций и количеству обучающихся 

СЕНТЯБРЬ 

2 Осуществление контроля сроков реализации 
продуктов  питания и качества приготовления пищи 

3 Правильность составления ежедневного меню 

1 Соблюдение санитарно-эпидемиологического 
режима 

ОКТЯБРЬ 

2 Соблюдение правил личной гигиены 

работниками пищеблока 

3 Проверка выхода готовых блюд 

1 Осуществление контроля сроков peaлизации 
продуктов питания, и качества приготовления 
пищи. 

НОЯБРЬ 

2 Контроль за организацией работы на пищеблоке 

3 Соответствие помещения на пригодность для 
хранения продуктов питания, а также условия 
хранения продуктов 

1 Осуществление контроля соответствия пищи 

физиологическим потребностям воспитанников 

в основных пищевых веществах 

ДЕКАБРЬ 

2 Органолептическая оценка готовой пищи 

 

3 Соответствие объемов приготовленного питания 
объему разовых порций и количеству 
обучающихся 

1 Соблюдение санитарно- эпидемиологического 

режима 
ЯНВАРЬ 

2 Закладка основных продуктов 

3 Органолептическая оценка готовой пищи 

1 Осуществление контроля соответствия пищи 
физиологическим потребностям воспитанников 
в основных пищевых веществах 

ФЕВРАЛЬ 

2 Соответствие помещения на пригодность для 

хранения продуктов питания, а также условия 

хранения продуктов 

3 Соблюдение санитарно- 

эпидемиологического режима 

 

1 Соблюдение санитарно- 

гигиенических норм при транспортировке, 
МАРТ 



доставке и разгрузке продуктов питания 

2 Соблюдение правил личной гигиены 

работниками пищеблока 

3 Осуществление контроля сроков реализации 
продуктов питания и качества приготовления 
пищи 

1 Контроль за организацией работы на пищеблоке АПРЕЛЬ 
2 Правильность составления ежедневного меню 

3 Соответствие объемов приготовленного питания 
объему разовых порций и количеству 
обучающихся 

1 Осуществление контроля соответствия пищи 
физиологическим потребностям воспитанников 
в основных пищевых веществах 

МАЙ 

2 Органолептическая оценка готовой пищи 

3 Соответствие объемов приготовленного питания 

объему разовых порций и количеству 

обучающихся 

1 Осуществление контроля сроков peaлизации 

продуктов питания и качества приготовления 

пищи 

ИЮНЬ 

2 Контроль за организацией работы на пищеблоке 

3 Соблюдение правил личной гигиены 
работниками пищеблока 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 




